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Florence Cathiard seradécorée parAlain Juppé
Le 5 juillet, Florence Cathiard, la propriétaire de Smith Haut Lafitte, recevra des

mains d’Alain Juppé, le maire de Bordeaux, lesinsignes de chevalier dans 'ordre
national de la Légion d’honneur. La cérémonie aura lieu au chateau Le Thil. ri.pmris
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Mélanie Sartorius a pris la téte de Mauvesin Barton, la derniére acquisition de ses

1
parents, Lilian Barton et Michel Sartorius. r+...1

Mauvesin Barton
[amoitieux Moulis

MEDOC Aprés deux ans de travaux, le Chateau Mauvesin Barton est prét a relever
le défi de ses propriétaires : ramener dans la lumiéere cet ancien cru bourgeois

JEFFERSON DESPORT
j.desport@sudouest.com

il'appellation Moulisa pusem-
S bler quelque peu endormie ces

derniéresannées, il serait toute-
foisjudicieuxd'ouvrir'ceil. Et de ten-
drel'oreille. Car, sans faire trop de
bruit, deux grandes familles duvin
yont planté leurs dents avec un sé-
rieuxappétit, éclairantd'unnouveau
jour ceterroir dontle porte-drapeau
reste l'incontournable Chateau
Chasse-Spleen.

Eneffet,alorsqu'en2008 Matthieu

Cuvelier et son pére, les propriétai-
resde Clos Fourtet,'une des pépites
de Saint-Emilion, ont racheté Pou-
jeauxetses70 hectares,ilsontétére-
joints en 2011 par Michel Sartoriuset
son épouse, Lilian Barton. Lesquels,
déja propriétaires de deux grands
crus classés en 1855 a Saint-Julien
- Léoville Barton etLangoaBarton -,
ontacquisle Chateau Mauvesin.

Lumierenaturelle

Un domaine de 200 hectares d'un
seul tenant,dont 46 devignesenap-
pellation Moulis. Le tout accompa-
gné d’'un chateau XIX* donnant sur
un pland’eaubordé de coniferes sé-
culaires.Unedemeure construiteen

1853 surlesruinesd'uneauthentique
forteresse avec machicoulis et meur-
trieres.

Toutefois, si ce chateau de style
Louis XIII, avec ses deux tourelles,
avance avantageusement ses char-
mes, C'est bien la remise en état du
vignoble, otid'importants travaux
dedrainage ontété menés,etlamo-
dernisation desesinstallations tech-
niques quiontmobilisé en premier
lieul'énergiedela famille Barton. Et,
apreés deuxans de travaux, entre ré-
novation de I'existant et construc-
tion de batiment, le résultatestala
hauteur.

« Noussommes
dansle métier

depuis longtemps,
onest aussinégociants,
onsaitoulonva »

Baigné de lumiére naturelle et tout
en sobriété, le nouveau cuvier de
630 métres carrésaligne 24 cuvesen
acierinoxydable thermoréguléesde
diverses contenances. Pour le chai,
quise trouveaquelques métres seu-

lement, Michel Sartorius n’a pas
cherché a concurrencer les grands
crusclassés, pour lesquels rien n’est
trop beau.Ici, lesbarriques reposent
sur un lit de gravillons blancs dans
une ambiance de pierres apparen-
tes et de bois. Un parti pris qui rap-
pelleavecjustesse quelevin, sl peut
atteindrelalune,vientd’aborddela
terre.

Elégance
Reste que sesambitions, elles, sont
élevées.Etilnes'en cachepas:«Cevi-
gnoble s'était assoupi, reconnait-il.
Mais, par le passé, il a été cru bour-
geois.Ilyaun potentiel. Nous sou-
haitionsinvestir pournosenfants,et
le but, Cest,d’ici & une dizaine d’an-
nées, de réussir a talonner Chasse-
Spleen.»Riendemoins. Et cette fran-
chisen’arien d'unebravade:«Nous
sommesdanslemétier depuislong-
temps, on estaussi négociants, on
saitot'onva»,appuie-tl.
Toutefois, C’est en copilote qu'il
parle. Car cest bien sa fille Mélanie
quiaprisladirectiondudomaine, il
y a un peu plus d'un an. A 25 ans,
cettejeune cenologue diplomée, qui
a déja vinifié en Italie, fait ses pre-
miers pasendouceur,épaulée parle

BARTON. Lorsque la famille Barton
aracheté le Chateau Mauvesin, en
2011, elle a fait une étonnante dé-
couverte : le nom de la propriété
avait été déposé en... Chine. Résul-
tat : les propriétaires de Léoville
Barton et de Langoa Barton ont
ajouté leur nom sur l'étiquette de
leur nouvelle acquisition. Vu la no-
toriété mondiale des Barton, ils
n’ont pas perdu au change...

maitre de chai. « Je travaille aussien
liaison avec Francois Bréhant, le di-
recteurtechniquedeLéoville Barton
etde Langoa », glisse-t-elle. 'cenolo-
gue-conseil dela famille, Eric Boisse-
not,estégalementdela partie. Résul-
tat:sileur premier millésime, le2011,
ad’emblée confirmé tout le poten-
tiel de cevignoble, il a surtout dessi-
né la trame de ce cru ot 'élégance
sera bien I'un des fils rouges. Etla si-
gnaturedes Barton. Pour autant, Mé-
lanie Sartorius, qui a réalisé de bout
enboutle2013,ne s'emballe pas:«Il
vafalloirétre patient. Nousn’en som-
mes qu'audébut», prévientelle.Un
domaine a suivre,donc.

LA BOUTEILLE
DU MARDI

LePian-Médoc (33).
Tél.0556702011. Prix: 17 €.

AOCHaut-Médoc. Appartenantala
famille Cordier, également pro-
priétaire du Chateau Talbot, 4°cru
classéen1855a
SaintJulien, le
Chateau Sénéjac
estuneautre pé-
piteduMédoc.
Ce2010le
prouve:avecsa
robe grenat
etdesard-
mes fine-
mentépi-
cés,doublés
dequelques
notes toas-
tées, ce mil-
lésime dé-
rouleune M et oo
belle sensa- "
tiond’har-
monie. Il
sentendra
trés bien
avecune
viande

rouge. Retrou-
vez les bouteilles « Sud Ouest » sur
notre site www.sudouest.fr/vin
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Prix en € HT (tonneau de 9001).
RECOLTE 2012

Bordeaux rouge: 1 300-1 400
Bordeaux supérieur :1 500-1 550
Cotes:1400-1 500

RECOLTE 2013

Bordeaux rouge : 1 300-1 400
Bordeaux supérieur :1 500-1 550
Cotes:1400-1 500

Médoc:2 300-2 500

Prix moyen Bx rouge 1 373 €/t
Tranche de prix (% vol. total)
moins de 1 300 € (20 %)
1300a1 349 (8 %)
1350a1399 (26 %)
140041 449 (29 %)

1 450 et plus (17 %)
(Source CIVB)

St-Emilion: 3 700- 4 000
Sat. St. Emilion:2 900-3 000
Graves rouge :1550-1650
Bordeaux rosé:1350-1 400
Bordeaux blanc:1100-1250
Entre-deux-Mers:1200-1300
Graves blanc:1550-1 700
Sauternes: 4 200-4 700
Bergerac rouge: 1 200-1 250
Bergerac sec:1000-1100
Cotes de Bergerac:1 000-1100
Monbazillac: 2 750 - 2 850

ECHANTILLONS

« La bouteille du mardi » est
ouverte a tous. Merci d’envoyer vos
échantillons a César Compadre,

« Sud Ouest », 23 quai des
Queyries, CS 2001,33094
Bordeaux Cedex. Echantillons
récents a la vente avec plaquette
de présentation, fiche du produit,
circuits de vente et prix. Eviter les
microcuvées.




