
CHÂTEAU BRILLETTE NOTES DE DÉGUSTATION

Contact :

Adresse :

Tél / Fax :

Mail :

Internet :

Cépages :

Âgemoyen des vignes :

Vinification :

Superficie :

Sols & S/Sols :

Production :

Erwann FLAGEUL

Route de Peyvignau - 33480 MOULIS EN MEDOC

05.56.58.22.09 / 05.56.58.12.26

contact@chateau-brillette.fr

www.chateau-brillette.fr

Merlot 47% - Cabernet Sauvignon 42 % -

Cabernet Franc 8 % - Petit Verdot 3 %

30 ans 40 Ha

Traditionnelle - Cuves Inox - Thermorégulation -

Elevage 12 mois en barriques (chêne français)

180 000 cols

Graves - Sous-sol Argilo-calcaire


